
Eingelegte Gemüse

Pilze Variationen

15.9

29.5

9.5

24.5

16.5

12,5

Käseplatte
VERSCHIEDENE KÄSESORTEN,OLIVEN

Fischteller 

Hering mit gekochten
Kartoffeln

LACHS, HERING MIT KARTOFFELN,
KAVIER KANAPEES

Fleischteller
RINDERZUNGE,
HÄHNCHENROULADEN MIT
PFLAUMEN, HAUSGEMACHTE
HÄHNCHENWURST MIT
CHAMPINION

HAUSEINGELEGTE GURKEN,
TOMATEN, WEISSKOHL, MÖHREN

AUS HAUSEINGELEGTEN
PILZEN

VORSPEISEN/SALATE



Shemesh Vorspeisen
Teller

Hummus

Judische salat

Babaganoush

11.5

13.5

12.9

25.9

10.9

Gebackene Auberginen
MIT TOMATEN, ZITRONE, KRÄUTER

SHEMESH Salat

GEBRATENE AUBERGINEN GEFÜLLT
MIT WALNÜSSEN, APFELGRANAT
SAUCE, KRÄUTER

TOMATEN, GURKEN, KRAUTER,
ZWIEBELN, OLIVEN, SCHAFSKASE

FISCH, FLEISCH, EINGELEGTES
GEMÜSE, AUBERGINEN, JÜDISCHER
SALAT, HUMMUS

GEBRATENE KICHERERBSEN,
PIMENTOS, TAHINI,

16.5

Shemesh
Vorspeise menü 

110FISCH, FLEISCH, EINGELEGTES
GEMÜSE, AUBERGINEN, JÜDISCHER
SALAT, HUMMUS



Bourekas nach Israil
Style

Manty

Shemesh Blinis

16.9

12.5

13.9

12.5

12.5

17.9

PFANNKUCHEN MIT ROTEM KAVIER

Tschebureki

Wareniki mit Kartoffeln

HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN MIT
HACKFLEISCH

HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN MIT
KARTOFFELN

Blinis mit Fleisch
PFANNKUCHEN MIT
HÜHNERFLEISCH

HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN
MIT SCHAFSKÄSE-KRÄUTER
FULLUNG

HAUSGEMACHTE GEDÄMPFTE
TEIGTASCHEN MIT
RINDFLEISCHFÜLLUNG, ZWIEBELN

ZWISCHENGERICHTE



Bortsch

Suppe

15.5

17,5

16,9

9,9

Pelmeni
HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN
MIT HACKFLEISCH,

Fischsuppe 

Hinkali Georgien Art

Vegetarische Suppe aus rotte
Beete und Kohl  

KHINKALI MIT SAFTIGEM
HACKFLEISCH



Lamm Haxe

FLEISCHGERICHTE

Geschmorte Kalbsbäckchen
vom Galloway

Junges Huhn Tabaka

16.9

21,9

28,9

19,5

28,9

Sabich Jerusalem Art
(Vegetarisch)
HUMMUS, AUBERGINEN,
KARTOFFELN, ISRAELISCHE SALAT

Kievskaja Koteleta
HÄHNCHENFILET, BUTTERFÜLLUNG,
KARTOFFELPUREE

AUBERGINE - MOUSSE, JUS

OFENKARTOFFELN, ADZHIKA

KARTOFFELPÜREE, JUS



Fischvariationen

25,9

35,9

27,9

110

Lachsfilet
KARTOFFELPÜREE, GEMÜSERATAUI,
SAUCE

Stör fisch am Spieß
gegrillt auf Holzkohle,
KARTOFFEL, GEMÜSE

Zanderfilet
KARTOFFELPÜREE,
GEMÜSERATAUI,SAUCE

VERSCHIEDENE FISCHVARIATIONEN,
GEMÜSE, KARTOFFELN AUS DEM OFEN,
SAUCESTORFISCH AM SPIESS GEGRILLT
AUF HOLZKOHLE, KARTOFFEL, GEMÜSE

FISCHGERICHTE

19,90
Garnelen in Öl

KARTOFFEL, GEMÜSE



Lammspieß

Jerusalem - Grillplatte

Pargiot

KARTOFFEL, GEMÜSE

GRILL

18,9

18,5

18,9

22.5

59

AUSGELÖSTE HÄHNCHENKEULE,
GEMÜSE, KARTOFFELN, JUS

Hähnchenspieß
GEMÜSE, OFFENKARTOFFELN

Rinderhackspieß
GEMÜSE, OFFENKARTOFFELN

GEMÜSE, OFFENKARTOFFELN

LAMMSPIESS, RINDERHACKSPIESS,
HÄHNCHENSPIESS, GEMÜSE,
KARTOFFEL

18,5
Lammkarree
GEMÜSE, OFFENKARTOFFELN

30,5
Ribeye - Steak 
Rosmarinkartoffeln, Jus

Wir kochen gerne fürSie unseren berühmten PLOV, Lagman n u r
auf Vorbestellung und ab 5 Personen



Hausgebackene
SHEMESH Totenauswahl 

Wareniki mit
Kirschen

8,9Süße Birne mit  Eis 

9,5

8,9

9,5

12,9

Blini mit Eis

Blinis mit  Marmelade

SÜSSES SCHMAAND

Dessert



Alkoholische Getränke
Aperitif

APEROL SPRITZ....................................................................................7,90

LILLET WILDBERRY...............................................................................7,90

HUGO.....................................................................................................7,90

CAMPARI ORANGE................................................................................7,90

Shemesh Specials

ODESSA SUNRISE................................................................................9,50
KHORTYSA VODKA, COINTREAU, VANILLE, ORANGE, GRENADINE

PINK PINEAPPLE...................................................................................10,50
TEQUILA SILVER, PASSOA, INGWERSIRUP, ANANASSAFT

GONZO D’OR.........................................................................................11,00
TEQUILA GOLD, HIBISKUSSIRUP, LIMES JUICE, LIMETTENSAFT, SODA

DESERT ROSE...........................................................................................9,50
ABSOLUT VODKA, ROSENSIRUP, LIME JUICE, 

HAUSGEMACHTE CRANBERRYLIMONADE

SPICY MELON .......................................................................................10,00

ABSOLUT VODKA, WASSERMELONE, BITTER LEMON, CHILISALZ

LILLY COLLINS ..........................................................................................9,50

BEEFEATER GIN, LAVENDEL, ZITRONENSAFT, SODA

 PISTACHIO-MINT-JULEP ......................................................................11,00

FOUR ROSES BOURBON, PISTAZIE, MINZE, FRISCHER ORANGENSAFT



Getränkekarte

TAUNUSQUELLE WASSER MEDIUM/NATURELLE  0,75 l  8,50

COCA-COLA, ZERO, FANTA, SPRITE        0,2l  3,80

GINGER BEER, BITTER LEMON,
 TONIC WATER WILDBERRY, GINGER

0,2l  3,80 

HAUSGEMACHTE LIMONADE   mors  1,0 l  10,00

Red Bull        0,2 l  5,50

Warme Getränke

KAFFEE

ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO

DOPPELTER ESPRESSO

CAPPUCCINO

MILCHKAFFEE

LATTE MACCHIATO

TEE VERSCH. SORTEN

FRISCHER MINZTEE

SHEMESH TEE KANNE (klein)

3,50
3,20
4,20
5,20
4,20
4,60
5,00
4,00
4,90
6,90

COCA COLA        1,0 l  10,00



**Kartenzahlung erst ab einem Betrag von 20 EURO möglich**

**Alle Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer**

Classics

BOSTON SOUR  ........................................................11,00
FOUR ROSES BOURBON, ORANGENSAFT, ZTRONENSAFT, ZUCKER, EIWEIB

 COSMOPOLITAN  .......................................................11,00
ABSOLUT VODKA, COINTREAU, CRANBERRY, LIMETTE

RASBERRY MOJITO  ..........................................................11,00
BACARDI RAZZ, HIMBEERSIRUP. ZUCKER. MINZE. LIMETTE

Die Freien
FLOWER POT  ........................................................8,50
HIBISKUSSIRUP, LIMEJUICE, LIMETTENSAFT. SODA

Bierspezialitaten
PILSENER URQUELL  ..............................................3,50

PERONI        ..........................................3,90

PERONI (ALKOHOLFREI)  ..............................................3,60

ALT-BIER        ..............................................3,50



Weinkarte

Bubbles
La Contesse, Pinot Spumante rosa / Veneto
70% Pinot Nero, 30% Pinot Bianco
Feine, andauernde Perlage mit viel Schaum. Fruchtig in
Nase und Mund mit Noten von Blüten und Waldbeeren
- satte 6 Monate Flaschenreife.

0,1l     0,75l

8,00  33,90

Terrasses de la Mer / Gascogne
100 % Colombard Saftiger
Weißwein mit exotischer Frucht von Pfirsich, Lychee und
Stachelbeere.
Mit einem perfekt ausbalancierten Spiel von Süße und
Säure ist dieser Weißwein wirklich gefährlich lecker.

0,15l     0,75l
6,50  28,00

Weiß

Tenuta la Presa, Lugana / Veneto
100 % Turbiana
Im Südosten von Sirmione stehen die Turbiana-Reben,
die Fabio und Serena Dei Micheli ausschließlich für
diesen gehaltvollen Lugana verwenden. Mit seinem
komplexen Bukett und kraft-vollen Auftritt, sowie der
feinen Mineralität am Gaumen bietet er alles, was Sie
von einem Lugana erwarten dürfen.

9,90  33,00

Rot
Ca del Sette, Appassionante / Veneto

50 % Cabernet Sauvignon, 50 % Merlot
Tiefrubinrote Robe. Delikate Aromen roter Früchte und
schwarzer Süßkirschen in Nase und Mund, die im
Nachgeschmack von einer leichten Kakao- und Zimt
Note abgerundet werden. Sehr ausgewogen und
vollmundig.

 32,00

8,00  30,00La Croisade / Occitaine
50 % Cabernet Sauvignon, 50 % Syrah
Tiefdunkles Rot, die Nase wird dominiert von reifen
Beeren mit Gewürz- und Röstnoten. Sehr harmonisch,
konzentriert

Revolution Solaire / Languedoc
- 0,75 l ...................................................40,00

70% Syrah, 30% Marselan 
Eine Art Superkoster aus dem Languedoc: Ebenso
komplexer wie mächtiger Rotwein mit vibrierenden
Aromen von schwarzen Kirschen, getrockneten
Pflaumen und Wildkräutern – min. 6 Monate in
französischen Eichenfässern gelagert.

Bianai „Crianza“ / Rioja

80% Tempranillo, 15% Garnacha, 5% Mazuelo 
Intensives Kirschrot in der Robe. Komplexes Bouquet
mit Aromen von roten und schwarzen Früchten,
Lakritz, Zimt, Röst- und Gewürznoten. Seidig und voll
am Gaumen mit sanft eingebaum Tem Tannin und
frischer Frucht – min. 12 Monate im Fass und 6 Monate
Flaschenreife.

- 0,15 l .................................................... 10,00
- 0,75 l ...................................................37,00



RAMAZZOTTI
TEQUILA, JAGERMEISTER,SAMBUCA 
MARTINI BIANCO 
BAILEYS
NEMIROFF HONIG / CHILI

6,50
6.50
6,50
6.50
6.50

Digestif

Whiskey 

METAXA 7 STERNE
BALLANTINE'S
FOUR ROSES
HENNESSY
REMY MARTIN
CHIVAS 
JACK DANIEL
ARMENISHE BRANDY

7,50
7.50
8,00
8.90

10.90
10,50
8,90
7,50

70,00
70.00
90,00

120.00
130.00
120,00
100,00
65,00

4Cl

4Cl

0,7l

Vodka

NEMIROV
HORTIZA PLATINUM 
FINLAND
ABSOLUT
BELUGA
GREY GOOSE 

6,00
6,00
6,00
6,00

70.00
60,00

120.00
130.00

0,7l4Cl0,5

40.00
40,00




